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Le 3-mercaptopropionate d'gthyie est un reactif cM„,ique 
d.spon.ble dans le conferee (Po.ysciences Inc., Warrin.to 
Pennsylvania, U.S.A.) ,ui, sous sa forme concentr.e, Z2e 
un arome fort, sulfureux, ressemblant ^ celui du pu^oL 
5 Conune d.crit dans le Brevet U.S. 3.277.143, le S-mc^^apto- 
prop.onate d-.thyle est utile dans la preparation des 
chlorothiof ormiates . 

L -utilisation du 2-inercaptopropionate d'gthyle conune 
ingredient aromatisant est, conune dgcrit dans FenaroU's 
'° ^^"<^book of Flavor IncyredlPn ts , Second EditionrVol *2 " 
P. 179 (CRC Press, 1975), connue dans le don,aine. Ce co^oosg 
cependant, bien que possgdant un arome et une flaveur f;uitgs 
de type raisin, ne possgde pas toutes les notes d' arome et 
de flaveur de raisin Concord tris dgsir€es du 3-inercapto- 
15 propionate d'§thyle. 

Selon I'invention, le 3-n,ercaptopropionate d'ethyle est 
utilise a raison de 10 parties par milliard a 70 parties par 
million dans un produit alimentaire tel que consommi, les 
20 rr'"'" ""^^^''^^ '^--^ d. environ 100 parties par milliard 
a 50 parties par million. Les guantltgs d'utilisation types 
pour divers produits alimentaires utilisant le 3-mercapto- 
propionate d'Sthyle, faisant partie d'une composition 
aromatisante ou utilise comme seul ingredient aromatisant, 
sont donnSes dans le Tableau 1. Toutes les parties sont 
exprimees en poids du. produit alimentaire et les intervalles 
se referent a la quantite de 3-mercaptopropionate d'ethyle 
present dans le produit tel que consomme (parties par million) . 

TABLEAU 1 
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Utilise en 


Utilise 


Produit 


composition 
aromatisante 


seul 




(ppm) 


(ppm) 


Boissons 


0,1 - 0,5 


1-5 


Crdme glacie 


0,1 - 0,5 


1-5 


Bonbons 


1/0 - 5,0 


10 - 50 


Produits cuits au four 


2,0 - 6,0 


20 - 60 


Gomme 3 macher 


3,0 - 7,0 


30 - 70 


Desserts S la gglatine 


0,2 - 1,0 


2 « 10 


Produits g€lifi§s 


0,3 " 2,0 


3-20 


Sir ops 


0,4 - 3,0 


4-30 
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20 



25 
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une composition synthgtique type d'arSme de raisin 
concord dans un support de propylSneglycol , convenant pour 
1 'utilisation dans une boisson ou un melange pour boisson 
en poudre, est donnSe dans le Tableau 2. La quantitS 
d 'utilisation de cette composition serait typiquement 
d' environ 1 gramme par litre de boisson reconstituS. 

TABLEAU 2 





% 


en poids 


Ac§tate d'gthyle 


15 


,00 


Anthraniiate de mgthyle 


14 


,00 


Oxyhydrate d • #thvle 


7 


,75 


Alcool cinnamlque 


4, 


, 00 


Butyrate d'gthyle 




-00 


PSlargonate d'Sthyle 


2. 


.00 


Val§rate d'amyle 


2, 


00 


Bgta-MSthyl naphtyl c6tone 


1. 


00 


Essence d 'orange (concentrge 5 fois) 


0, 


75 


Propionate de cinnamyle 


0, 


50 


Acide acgtique glacial 


0, 


50 


Acetate de rhodinyle 


0, 


25 


3-Mercaptopropionate d • gthy le 


0, 


25 


(10 % dans du propylSneglycol) 




PropylSneglycol 


50, 


00 




100, 


00 



30 



^ — ui,c uuisson ayant une flaveur 

et un arSme de raisin Concord trSs recherchfis. L' utilisation 
de 2-Tnercaptopropionate d'gthyle, d son niveau optimal, a 
la place du 3-mercaptopropionate d'gthyle dans la composition 
du Tableau 2 donnera une boisson ayant une flaveur et un 
arome de raisin Concord nettement moins recherchgs. 
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REVENDICATIONS 
1. Proc#d4 permettant de donner une flaveur de raisin 
Concord 5 une denrge alimentaire, qui consiste a lui ajouter 
une composition aromatisante consistant essentiellement en 

5 3-inercaptopropionate d'§thyle essentiellement pur et obtenu 
par synthSse, en guantitg suffisante pour donner une 
guantit§ dudit compose dans la denree alimentaire, telle 
que consommge, de 10 parties par milliard S 70 parties par 
million, en poids. 

0 2. ProcSdg selon la revendicatlon 1, oQ la quantit§ est 
de 5 parties par milliard § 50 parties par million. 

3. Proc€d§ selon la revendicatlon 2, oii la denrge 
alimentaire est un m§lange en poudre pour boisson. 

4. ProcSdg permettant d'amSliorer la flaveur de raisin 
5 d'une denrie alimentaire, qui consiste S lui ajouter une 

quantity de 3-mercaptopropionate d'gthyle produit par 
synthSse et essentiellement pur, suffisante pour donner une 
quantity dudit compose dans la denrie alimentaire telle 
que consommSe de 10 parties par milliard a 70 parties par 
0 million, en poids. 

5. Procgdg selon la revendicatlon 4, oil ladite quantitg 
est de 100 parties par milliard a 50 parties par million. 

6. Procgdg selon la revendicatlon 5, oCl la denrge 
alimentaire a gtg additionnge d'une quantitg efficace 
d'anthranilate de mgthyle. 



